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Menu tradition

Betteraves - Vinaigrette
Carbonara de porc
/Poisson facon carbonara
Penne Bio @

Fromage fondu
Mousse au chocolat au lait

Tomates et mozzarella - Vinaigrette

Sauté de boeuf O® - sauce fagcon bourguignon
/Flan de légumes a la méridionale

Haricots verts Bio persillés © - pommes de terre vapeur
Coulommiers

Pomme HVE@

Chou fleur HVE@ - Vinaigrette facon cocktail
Réti de dinde - Sauce au curry

/Quenelle nature - Sauce au curry

Semoule Bio @

Saint Paulin

Compote pomme

Laitue - Vinaigrette
Parmentier de Iégumes et lentilles au comté AOP® @

Edam Bio
Yaourt aromatisé

Goyere au comté et emmental &
Poisson pané 100 % filet - Sauce Italienne

Riz Bio Pilaf @ - Courgettes persillées
Petit moulé nature

Banane Bio ®

Vendredi

@Bio OOrigine France gRégionaI ®Produit labellisé OPIat signature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



Banane Bio

Betteraves

Carbonara de porc

Chou fleur HVE
Compote pomme
Coulommiers
Courgettes persillées

Edam Bio

Flan de légumes a la méridionale

Fromage fondu

Goyere au comté et emmental

Haricots verts Bio persillés

Laitue

Mousse au chocolat au lait

Parmentier de Iégumes et lentilles au
comté AOP

Penne Bio

Petit moulé nature

Poisson fagon carbonara

Poisson pané 100 % filet
Pomme HVE

Pommes de terre vapeur
Quenelle nature

Riz Bio Pilaf

Réti de dinde

Saint Paulin

Sauce ltalienne

Sauce au curry

Sauce au curry

]
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25/04/2022 au 29/04/2022

Banane
Betterave

Bouillon de [égumes, Champignon de Paris,
Créme fraiche, Farine de blé, Huile, Lait de
vache, Lardons fumés, Muscade

Chou fleur, Sel fin

Compote

Coulommiers

Courgette, Eau, Huile, Persil, Sel fin
Edam

Ail, Carotte, Créme fraiche, Curry,
Emmental, Lait de vache, Muscade, Oeuf
liquide entier, Poélée, Poivre gris

Fromage portion

Comté, Eau, Emmental, Farine de blé, Lait
de vache, Oeuf liquide entier

Eau, Haricot vert, Huile, Oignon, Persil, Sel
fin

Salade laitue
Mousse sucrée

Ail, Carotte, Céleri, Chapelure, Comté,
Curry, Eau, Fenouil, Huile, Lentille verte,
Oignon, Purée de légumes et pdt, Tomate

Huile, Penne, Sel fin
Fromage portion

Champignon de Paris, Colin d'Alaska, Creme
fraiche, Eau, Fumet de poisson, Lait de
vache, Muscade, Roux blanc

Poisson pané

Pomme

Pomme de terre, Sel fin

Quenelle

Huile, Oignon, Riz indica, Sel fin

Réti de dinde

Fromage portion

Ail, Basilic, Eau, Farine de blé, Huile,
Oignon, Origan, Persil, Sucre semoule,

Tomate

Curry, Eau, Farine de blé, Fumet de poisson,
Huile, Oignon, Sel fin, Tomate

Bouillon de volaille, Curry, Eau, Farine de
blé, Fond brun, Huile, Oignon, Sel fin,
Tomate

Céleri, Gluten, Lait

Lait

Lait

Lait, Oeufs

Lait

Gluten, Lait, Oeufs

Lait, Oeufs, Soja

Céleri, Lait, Sulfites

Gluten

Lait

Gluten, Lait, Poisson

Gluten, Poisson

Gluten, Lait, Oeufs

Lait

Gluten

Gluten, Poisson, Sulfites

Céleri, Gluten, Sulfites
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Ardme, Carotte, Champignon de Paris, Eau,

Sauce facon bourguignon Farine de blé, Fond brun, Huile, Oignon, Sel  Céleri, Gluten
fin
Sauté de boeuf Sauté de Boeuf
Semoule Bio Huile, Sel fin, Semoule de blé Gluten
Tomates et mozzarella Mozzarella, Persil, Tomate Lait
Vinaigrette Eau, Huile, Moutarde, Sel fin, Vinaigre de vin = Moutarde, Sulfites

Eau, Huile, Ketchup, Mayonnaise, Moutarde,

Vinaigrette facon cocktail Sel fin, Vinaigre de vin

Moutarde, Oeufs, Sulfites

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Lait



